
 

Aperitif Empfehlung     aperitif offer   
 

 

Cremant de Bourgogne Brut Rose Burgund Lablis & Fils  1 Glas    9.90  
 

 

Jahres zauber  | G in | Lillet | saisonaler Saft                                                                     9.90  

 

 

Vreimuth  Jahrgangs wermu t nach Karin Kaufmann  Fidesser  Freihof    

Pur  Botanicals  | Eis           8.20  

mit regionalem Obstsaft |  Botanicals  | Eis      8.90  

 

 

Sarti Rosa Italian  Spritz Blutorange  | Prosecco | Botanicals  | Eis   8.90 

 

Alkoholfreie Empfehlung   non alcoholic aperitif  

Randig | Ingwer Spritz  oder  Gurken Spritz  vegan | alkoholfrei               6.90   
mit alkoholfreien oder klassischen Gin Auswahl            Aufpreis   

 

 

Laori Juniper No 01 alkoholfreier Gin                     13.70  

 Tonic oder Wild Berry  Botanicals Eis                     

 

Laori Amalfi No 03 Limoncello Spritz                      8.90  

alkoh olfreier  Amalfi Li kör  Prosecco Gren adin  Lemon  Eis              

 

Laori - die alkoholfreie  Alternative  
Kräuter und Gewürze achtsam destilliert - nach traditioneller französischer Methode  

 



 

Weingenuss Glasweise oder 0.7 Flasche 

 
Grüner Veltliner  Hauswein Karaffe | 1/8 Qualitätswein  aus NÖ  6.90  

 

Riesling Loiserberg      

Weingut Weszeli |Langenlois|Beste Lagen       8.90   0.7l 4 7.00   

  

Roter Veltliner Ried Altweingarten     

Weingut Schuster  |Bio       8.90  0.7l 4 7.00   

 

Chardonnay     

Weingut Weiss Burgenland Gols  mehrfach prämiert | Bio| histaminarm 7.90   0.7l 4 2.00  

 

Grüner Veltliner  

Weingut Humer Niederösterreich       7.90        0.7l 40.00 

 

Zweigelt Mariell     

Ried Föllikberg | Burgenland        8.90   0.7l 4 7.00  

 

Ried Herrschaftsfelder  Grand Reserve Weingut Migsich   8.90 0.7l 4 8.00  
Gold international Trophy  Cuvee  Merlot Zweigelt CS Blaufr    

 

Heideboden    

Weingut Weiss  | Gols Burgendland  | Bio | histaminarm   7.90     0.7l 4 2.00  

 

Rosé vom Zweigelt    

Weingut  Bründlmayer Langenlois  
Blaue Zweigelttraube trocken | feinfruchtig |Bio      8.90   0.7l 47.00   

     

 



 

Appetizer & Vorspeisen    Tapas Mezze style 

Salat Bowl                                11.90  
Pflücksalate | Quinoa  | fermentiertes Gemüse | Rote Beete   
Kürbiskerne Mix  | Sprossen  | karamelisierter Chicore e | BIO Kurkuma Leinöl  
salad bowl |mixed leaves | millet | fermented vegetables | berries | pumpkin seed mix | sprouts | 
caramelized chicory | organic turmeric linseed oil                                

 

gebackene Champignons    Etagere                    12 .90  

Sauce Tatar | Mojosauce | Salat   
baked mushrooms  | tartar sauce | mojo sauce | salad            
 
                                                                                                                                                                                                            

Flambierter Ziegenkäse                15.90  
Kaufmann ’s Ziegenkäse | Speckmnantel | D attel | Kürbiskernöl  
flambéed goat cheese |  figs | honey nuts | pomegranate | hemp oil  
 

Chicoree                13.90  
Sesam | Mandarine  | Cherry Tomaten | Jungzwiebeln  
chicory |  sesame | mandarin | cherry tomatoes | spring onions  
 

Rinder  Carpaccio                                        19 .90  
Kürbis |  Leinöl | Kräutervina igrette  | Wachtelei | Rucola | Parmesan  
beef carpaccio | pumpkin | linseed oil | herb vinaigrette | quail egg | arugula | parmesan  
 

Feine Suppen         homemade style  

Karotten Ingwer Kokossuppe                         8.90          

Carrot ginger coconut soup  
            

       
mit Garnele              +2.00  
with shrimp            

 
 
Maronisuppe            10.90    
Rotweinbirne        Gust o                           9.90   

chestnut soup |red wine pear           



 

 

Unser Mehrwert Leitgedanke 
mehr Tierwohl  | mehr Regionalität  | mehr Transparenz  

 

bewußt       vegyie & vegan style 
 
Kaspressknödel                22.90  
Trüffelwirsing | Rote Beete Schaum        
c heese dumplings | truffle savoy cabbage | beetroot foam  

 

geschmorter Orangen Fe nchel        22.90 

Früchte Couscous        
braised orange fe nchel  | fruit couscous     

 
 

angeröstetes Auberginen Ragout      22.90  
Reis | Minz Joghurt Dip | Pinienkerne             Gusto                    21 .90  
roasted eggplant ragout  | r ice | mint yogurt dip | pine nuts      

    

 

Aus den Gewässern     out of the waters  
 

Fisch nach Fang    smoked Infusion                                         nach Tagespreis                          

Trüffelwirsing | Jungkartoffel | Rote Beete Schaum  
Truffle savoy cabbage | Young potatoes | Beetroot foam        

 
 



 

Empfehlungen & Klassiker  choice & classic 
 

 

Rostbraten                33.90 
Rösti  | Speckbohnen | knusprige Zwiebeln                   Gusto   31.90 
roast roast |rösti  | bacon beans | crispy onions  
 

Hirschrücken                   37.90                                                                                                     

Schupfnudeln | Rosenkohl | Pflaumen Wachholdersauce        Gusto   31.90             
potato dumplings  | brussels sprouts | plum and juniper sauce  
 
Maishendl                    24 .90                                                                                                     

Gemüse | Reisbällchen | Rosmarinsauce     
vegetables | rice balls | rosemary sauce   

 

 

Wienerschnitzel | Ländl e Kalb     im Etagere   

Jungkartoffel n I knackiger Blatts alat  | Rote Beete Preiselbeer Chutney   31. 90  
new potatoes | crisp leaf salad | beetroot cranberry chutney   Gusto   28.95  

 
glutenfreie Panade  auf Wunsch         
gluten -free breading on request  

 

 

Salat schale      salad        11.90                                                                                                                                                                                                                             

Schupfnudeln     potato dumplings           7.90  

Trüffel Pommes Frites   truffle french fries         9.90  

Jungkartoffeln    young potatoes           6.90  

Trüffelwirsing    Truffle savoy cabbage          6.90   

 
 

Extrabeilagen | Saucen | Dips  mit Aufpreis  
 



 
                                       

Regionalität & Lieferanten     regionality  
Metzgerei Klopfer Lauterach  | Met zgerei Schluge Dornbirn|  Alge Gemüsebauer Lustenau | 
Vetterhof Bio Landwirtschaftsbetrieb Lustenau | Dietrich Bio Köstlichkeiten Lauterach | Pschait 
Steiermark|  Martinshof Buch  | Käse Caspar Bregenz | Pfanner Lauterach  | Ulrikas Manufaktur | 
Ninos Ländlefisch | Furore Götzis  | Drexel Brot handwerk | Metzler  Ziegenkäse  | R.u. K. Kaufmann 
Ziegen | Roland Feinschmid Feldkirch  | BioBinIch Dornbirn | Natürlich Bio Dornbirn | Kaufmann 
Karin Andelsbuch I  Sannis Leinöl Manufaktur Inner braz  Produkte Transgourmet und Neurauter 
Flugobst Meiningen u.v.m.    

Weiter Informationen finden Sie hier : 

 

 

 

 

 

Information über Allergene Zutaten erhalten Sie im Anhang oder  beim Service!  
information about allergenic ingredients can be found in the appendix or from service  

 

 

Kartenzahlung ab 20 ,00 € möglich  - Card Payment from 20 ,00 €  
  Brot & mehr inkludiert  

regionales Bio -Brothandwerk | gute Verträglichkeit| lange Ruhezeiten Olivenöl | Nüsse 

gewürzt | hausgemachtes Lavendel -Rosen Salz | glutenfreies Brot auf Wunsch    

Lesebrille auf Anfrage | reading glasses on request  
Gusto = kleine Portion | Vorspeise | Zwischengericht | small portion  

Alle Preise in € inkl.  Mw St  | all prices are qu oted in € and include current VAT  
 

Verkauf am Empfang 
Ein Mitbringsel für Zuhause oder Freude schenken  

Regionale Leinöl produkte aus der  Manufaktur Sannis aus Innerbraz  
Natur -Raumdüfte  von der Seiferei Felix aus Niederösterreich  

Zirbenprodukte aus Tirol….und vieles mehr  
 



 

Süßes & Salziges     sweeet & salty     

 

Kürbisparfait               9.50  
Zwetschgenragout    
Pumpkin parfait | Plum ragout  

Lavendel Cr eme Brûlée          11 .50 
Sorbet   

Lavender Creme Brûlée | caramelized   

 

Schokoladen -Z ucc hini K uchen | Sorbet         7.90 
chocolate zucchini cake | sorbet  
 

Sorbet  hausgemacht|  nach Angebot       pro Kugel      3.50  

Eissorten nach Saison | ice crea m    pro Kugel      3.50  
 

Eiskaffee ice -coffee         gerührt oder klassisch   10 .90  

A ffogato | Espresso | Likör | Eis                        Glas       7.90  

After Eight Klassiker| Espresso | Likör | Eis    Glas      7.90  

Kürbiskerntopping | Pschaits‘ knusprige Schoko Minzekerne  
 

Crem osito  

 gekühlte Creme  – ein italienischer Klassiker     glutenfrei       5.90 
 
 

Schokotarte  | Vanilleeis         mit Alkohol         
chocolate tart | Vanilla ice cream                           11.50    
     

Kuchen |Strudel  cake   nach Tagesangebot  daily offer    5.00   

Eis & Sahne            9.00  

Sahne    Eis oder Sorbet                              6.00  | 8.00   
 

Käseauswahl |Trüffelhonig |Chutney       1  Pers.              17.95  
Caspar’s Hart& - Weichkäseauswahl |local cheese variety |  chutney                  2 Pers.                24.95  
 

Brandy                             warm serviert | zartbitter Schokolade                      8.80  

Laori Spice No 02   im Tumbler  |  alcohol -free  Rum | Botanicals | Eis    8.80  
Orangenlikör   Karin Kaufmann Andelsbuch     2cl  7.80  



 

 

Aperitifs 
 
Lillet Rose Wild Berry                              8.90 

Lillet  Rose Weisswein Soda                             8.90 

Sarti Rosa  Spritz  Blutorange  Prosecco  Botanicals  Eis       8.90 

Prosecco Rose      1 Glas      7.00  

Hausaperitif 

Cremant de Bourgogne Brut Rose Burgund Lablis & Fils   1 Glas    9.90   

Vreimuth regioanler Jahrgangs Wermut h Kohls Obstsaft  Eis     8.90 

Jahreszeiten  Zauber Gin Lillet blanc Gin Grapefruitesaft      9.90 

Aperol Royale Prosecco          8.90 

Hugo Royale Prosecco Minze         8.90 

Klassiker 

Martini extra dry  | Martini bianco         7.80  
Sandemann Sherry medium | dry         7.80  

Porto Don Pablo           7.80  

Pernod & Soda           7.80  

Campari Soda                              7.80  

Campari Orange           7.80  

Kir Royal t Cassis  L ikör Prosecco         8.90 

Cassis | Weißwein                              8.90 



 

Alkoholfreie Aperitifs 

Crodino Veneziano | alkoholfreier Prosecco | Minze | Eis      7.90  

Sanbitter Milano | alkoholfreier Prosecco | Eis | Minze       7.90  

Hugo alkoholfrei  Holundersaft | alkoholfreier | Wei ß wein Minze      8.90  

Holundersaft | alkoholfreier Prosecco | Minze      8.90 

alkoholfreier Sekt    0.1   7.00   0.7                              35.00  
alkoholfreier Wei ß wein             6.90 

Warsteiner /alkoholfreies Weizen      0.3           5.10  

Laori Juniper No 01 alkoholfreier Gin Tonic oder Wild Berry                         13. 70 

Laori No 03 Amalfi  Limoncello Spritz  

alkoholfreier Amalfi Likör  Prosecco Grenadin Lemon Eis         8.90 

Alkoholfreie Getränke 

Bitter Lemon |Tonic  | Wild Berry     pur  0.3     4.90 

Gurken Zitronen melisse Spritz  | Randig Ingwer Spritz    0.5    6.90   

Rosenblüten  | Zirbe Zitrone | Brennessel  Kräuter  0.3  4.50 0.5    5.90 

Bi rne Apfel saft  | Dietrich  pur       0.25       4.90  

Holunderb lüten Spritz              0.5    4.90  

 Johannisbeersaft  oder Apfel  Spritz      0.3  4.50  0.5  4.90 

Cola zero  | Cola  VoÜS       0.3     4.90  

Sprite         0.25  4.30  0.5    4.90 

Tafelwasser   prickelnd/still      0.33    4.50 0.7   7.80 

Wasser   1.0 Karaffe   5.20  |  0.5 Karaffe  2.50  1 Glas    2.00  

K affee/Espresso      im Kännchen   8.00    4.20                                              

Barista Mandel -|Kokos - oder  Hafermilch          4.50 . 

Cappucino  |Macchiato  | Chai Latte  auf Wunsch vegan                                     4.50  | 4.90      

Bio Tee Butler | Kandis | Honig   im Kännchen           5.90   



 
Brandy  warm serviert Zartbitter Schokolade  

Milenario Grand Reserva         8.80  

Carlos I  Grand Reserva  Spanien        8.80  

D igestif 4cl  

Fernet Branca           6.80  

Averna           6.80 

Pernod            6.80 

Ramazotti             6.80 

Wodka   

Eristoff           6.80  

Cognac 2cl  

Baron OtardRemy Martin         8.80  

Hine Rare The Original         8.80  

Liköre 2cl  

Grand Marnier          7.80  

Cointreau           7.80  

Orangenlikör     Karin Kaufmann     7.80  

Gin  

Gin Franz von Durst Blue Gin Ö sterreich       9.20  

Bombay Saphir | Monkey 47 | Franz  | Blue Gin      9.20  

Pure Gin Pfanner Dry Gin Vorarlberg        9.20  

Tangqueray Destilled Gin  Hendrick´s Gin       9.20  

Laori Ju niper  No 01 alkoholfreier Gin       9.20  

mit Tonic Klassik oder Wild Berry        13.70  



 
regionale Destillate 2cl  

Obstler           6.80  

Williams  | Honig  W illiams  | Traubenbrand       7.80  

Subirer  regionale Birnensorte  | Gravensteiner | Kirsch  | Marille    7.80  

Birnenbrand im Eichenfass | Dietrich Lauterac      8.20  

Grappa  

Nonino Chardonnay  oder Aquavite di Vino Mazetti     7.80  

Rum 2cl  serviert mit Zartbitter Schokolade  

Rum Pfanner Hermann Lauterach Premium       8.80  

Ron Zacapa Guatemala         8.80  

Laori No 02  alkoholfreier Rum Eis        8.80  

Diplomatico           8.80  

Whisky  | Scotch 4cl  

Dimple  Scotch Whisky         12.00  

Ballantines Scotch Whisky  Jack Daniels No.7 Tennesee     12.00  

Bowmore Single malt12 Jahre        12.00 

Lagavulin Islay Single Malt 16 Jahre        18.00 

Dalwhinnie Single malt 15 Jahre        14.00 

Whisky Xi.3 Single Malt Dietrich Lauterach       12.00 

Micheles Single malt Vorarlberg        12.00 

Oban Scotland  14 Jahre         14.00  

 

Biersorten                            

Bier Mohren      0.5  5.90 0.3  5.10  0.2   4.60     

Weizen      0.5  5.90 0.3  5.30  0.2   4.90 

   


