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Sl Copfehlicy & Spctine

Frihlingszauber Lillet Blanc Gin Grapefruitesaft
Bio Champignons gebacken |Sauce Tartar|Salat ¥ Etagere

Pimientos de padron|fleur de sel | Zitrone ® ¥

Regionales Kase Etagere / Triiffelhonig / Birnensenf

Brot & mehr|regionales Bio-Brothandwerk| gute Vertraglichkeit| Olivendl |
Nisse fein gewlrzt|Lavendelsalz |glutenfreies Brot auf Wunsch

Vipeisere & Goecselleolinill

Rote Kokos Curry Suppe ® ©

red curry soupe

mit Garnele with shrimp

Klare Gemisebrihe|Dinkel Frittaten|Bio Gemuse
clear vegetable broth spelled fritters organic vegetables

Bio Salatbow| ®&)

Pflicksalate | Essig Ol Dressing| Keimlinge| Bio GemUse|Linsen

organic salad bowl dressing vegetables herbs

Rinder Carpaccio

Bregenzerwalder Ursalzkase | Krauter [Hanfol| Wachtelei
Beef carpaccioregional cheese herbs hemp oil quail egg

Pastinaken Risotto ® ®

Bio Zuckerschoten | Granatapfel
Parsnip risotto organic snow peas pomegranate
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7.80
11.95

9.95

16.95

inkludiert

10.95

8.95

10.55

20.95

17.95
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Rinderfilet Steak

Meersalz |Triffelbutter | Kartoffelgratin | Bio Gemdise
beeffillet steak truffle butter potatoes salad

oder Iowcarb Bio Salatbowl 200g 41.90
150g 34.90
Wienerschnitzel | Landle Kalb Etagere 31.00

Petersilienkartoffeln | Kubebenpfeffer | Kapernbeeren | Chutney
veal escalope Viennese style dips organic potatoes

glutenfreie Panade ®@auf Wunsch

Bio Waldviertler Huhn &

Barlauch Gnocchi|Bio Karotten| Bio Zuckerschoten 27.95
organic chicken salted lemon wild garlic gnocchi organic snow peas

Bio Schweinebiackchen &

Portweinjus | Bio Polenta | Wintergemuse 29.90
pork cheeks port wine jus white organic corn winter vegetables

Fischnach Fang ® nach Tagespreis

Pastinaken Risotto | Krauterol | Bio Zuckerschoten | Granatapfel
fish daily catch herbal oil parsnip risotto organic snow peas pomegranate

Frischmarkt Empfehlungen nach Tagesangebot
daily recommendations according to market-fresh offers
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Bio Veggie Bowl ¥ nach Tagesangebot
Potpourri Gemuse Getreide Salaten Dipps 17.95
bio veggie bowl daily offer

Ayurvedisches Curry ©® ® 19.95

Bio Erdapfel| Bio Gemuse| Tofu| Keimlinge| Lavendel Gusto 18.55
ayurvedic curry potatoes organic vegetables tofu

Barlauch Gnocchi|Burrata | Rispentomaten geschmort® Y 19.95
wild garlic gnocchiburrata braised vine tomateos Gusto 18.55

Eiliheis & Ww/wu Wg/ Aperlre

HeifSer Stein oder Crepes Suzette nur auf Vorbestellung

W&/ﬁwm gl

Metzgerei Klopfer Lauterach | Alge Gemusebauer Lustenau | Vetterhof Bio
Landwirtschaftsbetrieb Lustenau | Dietrich Bio Kostlichkeiten Lauterach | Pschait
Steiermark| Martinshof Buch | Kasestrafse Bregenzerwald | Kase Caspar |Pfanner
Lauterach | Olmiihle Hohenems | Ulrikas Manufaktur | Ninos Landlefisch | Bantl M&ggers
Drexel Brothandwerk | Metzler Ziegenkase | R.u. K. Kaufmann Ziegenhaltung u.v.m.

Information Uber Allergene Zutaten erhalten Sieim Anhang oder beim Service!
information about allergenicingredients can be foundinthe appendix or from service

Lesebrille auf Anfrage |reading glasses onrequest
Gusto | kleine Portion | small portion
Alle Preise in € inkl. Mwst | all prices are quoted in € and include current VAT

Kicheab 16:30|aufderan Donnerstagen, Sonn-und Feiertagen
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Wiener Topfentorte | Bio Dinkel | Sorbet| eingelegte Mirabellen ¥ 9.95

Viennese curd cake sorbet mirabelle plum

Creme Brulet | Himbeersorbet ¥ 10.90
homemade creme brulet / raspberry sorbet®

Holunderparfait | Beeren| Friichtespiegel ¥ ® 10.90
Elderberry parfait / berries / fruit mirror

Affogatoim Glas | Espresso| Likor | Eis ¥ Glas 6.90
Sorbet hausgemacht |nach Angebot pro Kugel 3.00

Eissorten nach Saison & Tagesangebot ¥

ice cream pro Kugel 3.00
Eiskaffee Y gerlhrt oder klassisch 9.90
Regionale Kaseauswahl| Triffelhonig| Birnensenf 16.95

local cheese variety

Kuchen|Strudel nach Tagesangebot ¥ 5.00
Eis & Sahne 9.00
Sahne 6.00
Eis 8.00
Veganer Kuchen hausgemacht auf Anfrage 5.00

vegan cake according to the daily offer

Crepes Suzette | flambiertam Tisch|ab 2 Personen nur auf Vorbestellung

vom Chef personlich zubereitet ¥ p.P. 15.00
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Lillet Rose Wild Berry
Lillet Rose Weisswein Soda

ProseccoRose 1 Glas

Hfosspoer e

Red Secco hirschlV Prosecco Beerensaft Krauter
Jahreszeiten-Zauber Gin Lillet blanc Gin Grapefruitesaft
Ramazzotti Rose Aperitivo Rosato Prosecco Krauter Eis
Campari Milano Campari Beerensaft Prosecco Minze
Aperol Royale Prosecco

Hugo Royale Prosecco Minze

Martini extra dry | Martini bianco
Sandemann Sherry medium|dry
Porto Don Pablo

Pernod & Soda

CampariSoda

CampariOrange

Kir Royalt Cassislikor Prosecco

Cassis mit Weifdwein
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7.50

6.90

7.50

7.80

7.50

7.50

7.50

6.80

6.80

6.80

6.80

6.80

6.80

7.50

6.90

M
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Crodino Veneziano alkoholfreier Prosecco Minze Eis

Sanbitter Milano alkoholfreier Prosecco Eis Minze

<
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Hugo alkoholfrei Holundersaft alkoholfreier Weifdwein Minze

Holundersaft alkoholfreier Prosecco Minze

Tee Butler Kandis Honig im Kannchen

Red SeccoHirschen Granatapfel oder Preiselbeere Prosecco

alkoholfreier Sekt 0.1 5.50 0.7
alkoholfreier Weifwein

Weizen, Warsteiner 0.3
Alkoholfreier Martini 5.90 Gin Tonic alkoholfrei
TULMfreie GToeo ke

Bitter Lemon |Tonic | Wild Berry pur 0.3
Botanical drinks & Bio regionale Sirups & VoUS

Gurken Zitronenmelisse Spritz | Randig Ingwer Spritz | Vetterhof 0.5
Rosenbliiten|Zirbe Zitrone | Brennessel | Krauter0.3 430 0.5
Marillensaft Wachau | Birne Apfel| Dietrichpur 0.3 4.30 0.5
Holunderbliiten Spritz Pschait 0.5
Johannisbeersaft Spritz pur 0.3 4.30 0.5
Colazero|ColaVoUS 0.33
Sprite 0.33
Tafelwasser regional prickelnd/still 0.33 4.00 0.71
Wasseraus Vorarlberg|1.0 Karaffe 3.20 | 0.5Karaffe  2.20 1Glas
Nespresso Doppelter 7.80

5.90

5.90

6.90
7.50

5.90

32.00

5.10

4.90

13.30

4.50

4.60

4.60

4.60

4.60
4.60

4.30

4.30

6.80

1.80

3.90
5.20

M



Brandy warm serviert Zartbitter Schokolade
Milenario Grand Reserva

Carlos| Grand Reserva Spanien
Digestif 4cl

Fernet Branca

Averna

Pernod

Ramazotti

Wodka

Eristoff

Cognac 2cl

Baron OtardRemy Martin
Hine Rare The Original

Likore 2cl

Grand Marnier

Cointreau

Gin

GinFranz von Durst Blue Gin Osterreich
Dry Gin

Bombay Saphir| Monkey 47| Franz|Blue Gin
Pure Gin Pfanner Dry Gin Vorarlberg
Tangqueray Destilled Gin Hendrick’s Gin

mit Tonic Klassik oder Wild Berry
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8.80

8.80

6.20

6.20

6.20

5.20

6.80

8.80

8.80

6.80

6.80

8.80

8.80

8.80

13.30

M



regionale Destillate 2cl
Obstler
Williams | Honig Williams | Traubenbrand

Subirerregionale Birnensorte | Gravensteiner |Kirsch | Marille
Grappa

Nonino Chardonnay

Aquavite di Vino Mazetti

Rum 2cl serviert mit Zartbitter Schokolade

Rum Pfanner Hermann Lauterach Premium

RonZacapa Guatemala

Diplomatico

Whisky | Scotch 4cl

Dimple Scotch Whisky

Ballantines Scotch Whisky

Jack Daniels No.7 Tennesee

Bowmore Single malt12 Jahre

Whisky Red Wood Single malt Pfanner
Dalwhinnie Single malt 15 Jahre

Whisky Xi.3 Single Malt Dietrich Lauterach

Micheles Single malt Vorarlberg
Bicvseileo

Bier Mohren 0.5 490 0.3 450

Weizen 05 520 03 480
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0.2

0.2

4.80
5.80

6.80

5.80

5.80

7.80
7.80

7.80

7.80
7.80
7.80
10.80
10.80
10.80
10.80

10.80

4.00

4.40
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Griner Veltliner
Hauswein Karaffe|1/8 Qualitatswein 5.10
Rosé vom Zweigelt Biowein vegan

Weingut Briindlmayer Langenlois

Blaue Zweigelttraube trocken feinfruchtig 6.90 0.7142.00
Riesling Loiserberg

Weingut Weszeli Langenlois | Beste Lagen

elegante Saure exotisch fruchtige Harmonie 6.90 0.7142.00

Roter Veltliner Ried Altweingarten Biowein vegan

Weingut Schuster elegant kraftvoll, feine Saurestruktur 6.90 0.7142.00
Chardonnay Biowein histaminarm

Weingut Weiss Burgenland Gols mehrfach pramiert 6.50 0.7140.00
Zweigelt Mariell Ried Follikberg Burgenland

rostige Rauchernoten reif wirzig getrocknete dunkle Beeren 6.90 0.7142.00
Ried Herrschaftsfelder Grande Réserve Cuvee

Weingut Migsich Burgenland | Auszeichnung Gold International Trophy
Merlot Zweigelt Cabernet Sauvignon Blaufrankisch 6.90 0.7142.00
Heideboden Biowein histaminarm

Weingut Weiss Burgenland Gols | mehrfach pramiert 6.50 0.7140.00
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wine.drinks.finefood

Unser Abendrestaurant bietet verschiedene Settings, klassisch oderin
unserer Hirscherie IV an einem langen Tisch im boutiquestyle sitzend, it’s
your choice. Zusammen mit unserer Hotelbar steht ein kleines,
ausgewahltes Fine Food Angebot & Getranke aufSer Donnerstags, Sonn-
und Feiertage,den Gastenab 16.00 Uhr zur Verfiigung.

Die Hirscherie IV istauch fur lokale Afficonados und Liebhaber unserer
Hirschen Kiiche geoffnet| mit Vorreservierung | begrenzte Tischanzahl.

Essenim Zeitstil heifst das Angebot auf die jeweilige Zeit, die entsprechende
Saisonundauch auf die Region ausrichten. Das Gute, Bewahrte behalten
aberauch neue Einflisse und Trends mitaufnehmen. Unsere Gaste sollen
regionalen Genuss erleben - leicht, modern und marktfrisch mit Augenmerk
auf heimische Produkte und Herkunft. Zubereitet von unserem engagierten
Kichenteam Christopher und Maisam mit Niklas und serviert vom Patron
selbst mit seiner Servicecrew. Wir nehmen uns Zeit beim Kochen, bereiten
sorgfaltigvor und freuen uns,wennihnen das Ergebnis auf dem Teller dann
schmeckt: ,soulfood“ala hirschen

provLebosye

Unser Gastebereich, mit Lobby und private Lounge ist etwas ganz
Besonderes. New Work, Workspace, Ort der Begegnung, so wie wir gerne
wohnen so sind unsere Raume gestaltet. Das Schone auch rund um die Uhr
fur Sie besitz-und bewohnbar, ihre private Lounge mit 24h serve yourself
bar.

Lve il s mit Team



